


Une cuisine

élaborée par

un Maitre

Restaurateur

Vous êtes amoureux de la gastronomie et attaché
aux valeurs telles que la cuisine maison, la
consommation durable et locale ? Offrez les
délices de notre Maître Restaurateur à vos

convives, il sublime les produits de notre terroir !

Dès 85€



Cocktail

Apéritif
Donnez le coup d'envoi à votre célébration en plein

air avec notre exquis cocktail apéritif !

Méticuleusement préparé par le propriétaire, il

comprend un assortiment alléchant d'amuse-bouches.

L'ensemble du cocktail comprend de délicieuses bouchées telles

que 'Le Jardin d'Aïoli', des pizzas de saison, des quiches aux

lardons et aux oignons, des feuilletés assortis, des olives

préparées par le chef, de la tapenade, des chips, et des

cacahuètes.

Chaque élément est préparé avec soin pour assurer

un début mémorable à votre événement.



Boissons du

Cocktail Apéritif
Accompagnez votre cocktail apéritif de nos boissons

maison pour un accord parfait.

Nous vous proposons notre vin d'orange et vin de

pamplemousse maison, ainsi que le kir au safran, une

spécialité unique de Sillans-la-Cascade. Vous pouvez

également choisir parmi nos vins blancs ou rosés, et pour

ceux qui préfèrent les boissons sans alcool, nous proposons

une variété d'options rafraîchissantes telles que l'Ice Tea

maison et la citronnade.

Ces boissons délicieuses et rafraîchissantes ajoutent

une touche festive à votre événement.



Pour prolonger
votre buffet :

1€ par pièce supplémentaire :

● Une délicieuse Pissaladière, comme celle de grand-mère.
● Une verrine de concombre sublimée par une chantilly à la

menthe fraîche.
● Une verrine de gaspacho de tomate, relevé d'un soupçon

de basilic.
● Une verrine contenant une bouchée craquante de brocoli,

poivron rouge et miel.
● Le melon du pays présenté sur un pic.
● Une brochette fraîche de tomate et mozzarella.
● Une succulente anchoïade.
● Une généreuse planche de terrine de sanglier.
● La véritable rosette servie sur du pain de mie beurré.
● Un chou à la crème délicatement parfumé à la saint

jacques.



Menu
C'est le moment de vous régaler avec notre
menu délicieusement préparé.

● L'Assiette Royale - Entre Terre et Rivière

Un subtil mélange des saveurs de la terre et de la

rivière vous attend avec cette entrée. Dégustez notre

terrine de sanglier au porto et pistaches, et un gravlax

de truite frais, présentés sur un lit de crudités de

saison.

● Souris de Veau, Sauce Glacée à

l'Armagnac

Succombez à notre souris de veau fondante, nappée

d'une délicate sauce glacée à l'Armagnac. Cette

combinaison savoureuse promet une expérience

culinaire mémorable pour votre fête d'anniversaire.



L’interlude
glacé

Sorbet  citron vert et vodka

Assortiment de 
 fromages

Plateau composé de brie de Meaux, roquefort

au lait cru, tomme de Savoie, chèvre et/ou

brebis du village



Le Gâteau

d'Anniversaire
Le Gâteau d'Anniversaire — Le Framboisier

Un moment de fête n'est jamais complet sans un gâteau

d'anniversaire. Notre gâteau Framboisier, délicatement

parfumé et débordant de framboises fraîches, est présenté

avec une animation de feux de Bengale pour une surprise

étincelante.

L'Assortiment de Desserts

Pour accompagner le gâteau, nous servons une salade de

fruits frais, pour une touche de légèreté et de fraîcheur.

Notre brownie au chocolat riche et moelleux promet une

délicieuse indulgence. Et pour couronner le tout, dégustez

notre parfait glacé, une finale rafraîchissante pour votre

repas d'anniversaire.



Le Tout pour Seulement 55€:
Tarifs

● Notre offre complète est proposée à un tarif de 55€ par adulte. Nous nous efforçons de répondre à toutes

les exigences alimentaires, y compris les régimes végétariens et les allergies (veuillez nous consulter pour

plus de détails).

● Pour nos jeunes invités, nous proposons un menu spécial pour les enfants à 15€, comprenant l'accès au

buffet des adultes, du blanc de poulet confit et un dessert.

● Pour les adolescents, nous offrons un menu à 25€ qui comprend l’accès au buffet des adultes, un

cheeseburger, et le dessert des adultes.

Voici ce que comprend notre formule :

● Une sélection d'eaux gazeuses et de sodas

● Du vin AOP du Château Sainte-Croix à Carcès, disponible en rouge, rosé et blanc (une bouteille pour deux

personnes)

● Un espace privatisé dans le jardin pour votre événement

● La location d'une salle jusqu'à 17h en journée et jusqu'à 23h en soirée

● Accès à notre système de sonorisation pour vos moments dansants

● Accès à notre télévision grand format pour diffuser vos souvenirs

● Fourniture des accessoires de table, comme les cendriers et les seaux à champagne

● Un personnel dévoué à votre service durant 4 heures pour répondre à vos besoins

● Le maître d'hôtel, également propriétaire du restaurant, présent sur les lieux pour assurer le bon

déroulement de votre événement.

Options supplémentaires :

● L'heure supplémentaire est facturée à 80€

● Un menu imprimé en format A5 et selon vos préférences 3€/impression

● Le droit de bouchon : Ce service, facturé forfaitairement à 80€ peu importe le nombre de bouteilles, vous

permet d'apporter vos propres bouteilles de champagne. Ce tarif inclut l'assurance, la mise à disposition

des verres, des seaux et des glaçons. Veuillez noter que ce forfait ne comprend pas le service de ces

boissons.

● Chambre avec petit déjeuner offert pour 75€

● Décoration de la salle selon le thème et les couleurs de votre événement pour 100€



Nos partenaires :
Nos

Partenariat
Neya Photographie Caroline

Tallagrand : Offrez-vous un

shooting photo lors de l'apéritif

pour seulement 250€
(déplacement compris).

Les souvenirs peuvent

s'estomper, mais les photos

restent. Découvrez son travail

lors d'un anniversaire de

mariage : Album Photo

Envie de Danser
Animation dansante : pour donner une dimension

festive et rythmée à votre événement, nous nous

sommes associés avec un prestataire externe

professionnel. Cette collaboration vous donne

accès à une animation musicale, avec la possibilité

de personnaliser entièrement votre playlist. Que

vous préfériez la douceur d'un fond sonore ou

l'énergie d'une piste de danse enflammée, vous

serez maître de la musique. En plus de cela,

diverses options d'éclairage sont à votre

disposition pour créer une ambiance qui vous

ressemble. Tout ceci est à définir directement avec

le prestataire pour une prestation sur-mesure, à

partir de 350€.

https://legrandchene.eu/album_photographe.html


Pourquoi choisir le Grand

Chêne ?
● Expérience en restauration : avec plus de 25 ans d'expérience dans le domaine, nous avons su

développer un savoir-faire unique qui ravit nos clients.
● Label de qualité : en tant que Maître restaurateur, nous garantissons une qualité irréprochable

de nos plats, préparés sur place à partir de produits frais.
● Spécialisation : que ce soit pour des anniversaires, des mariages ou tout autre repas de groupe,

notre expertise nous permet de proposer des prestations sur-mesure qui répondent à vos attentes.
● Proximité : notre situation géographique proche du Bastidon (à environ 2 km) facilite la gestion

de votre événement. En cas de problème, nous pouvons intervenir rapidement.
● Produits de qualité : nous travaillons essentiellement avec des produits issus de la production

locale. Cette démarche nous permet de soutenir l'économie locale tout en proposant des plats de
grande qualité.

● Engagement écologique : respectueux de l'environnement, nous nous engageons à minimiser notre
impact écologique. Notre démarche est reconnue par le label Ecotable, gage de notre
co-responsabilité environnementale.

● Personnel qualifié : notre équipe est formée et passionnée. Nous nous assurons que nos clients
reçoivent le meilleur service possible, en termes de réactivité, de professionnalisme et de chaleur
humaine.

● Flexibilité : nous sommes capables d'adapter nos prestations en fonction des besoins spécifiques de
nos clients. Que vous ayez des exigences alimentaires particulières ou des demandes spéciales, nous
sommes à votre écoute pour que votre expérience soit inoubliable.

● Valorisation du terroir : nous mettons un point d'honneur à valoriser notre terroir à travers nos
plats, afin de faire découvrir à nos clients les saveurs authentiques de notre région.

● Soutien à la communauté : en choisissant notre restaurant, vous contribuez à soutenir
l'économie locale et la communauté environnante. Nous sommes fiers de faire partie intégrante de
notre région et de contribuer à son développement.



 Produits du terroir | recettes traditionnelles | vins de propriété

 

 Un lieu à part en Provence, où les senteurs des marchés et les saveurs locales sont
mises à l'honneur.

Cuisiner c’est notre métier

Restaurant Le Grand Chêne de Sillans
1, le Plan

83690 Sillans-la-Cascade

www.legrandchene.eu

Email : contact@legrandchene.eu

 Tél : +33 (0)4 94 04 63 65

http://www.legrandchene.eu/

